Menu okolicznosciowe 65z1/os.

Zupy (prosze¢ wybrac jedna pozycje):
Rosét z makaronem wiasnego wyrobu
Zupa pomidorowa z makaronem wlasnego wyrobu
(W) Zupa ze §wiezych warzyw, gotowana na masle
Krem z biatych warzyw z pesto pietruszkowym

Danie glowne (prosze wybraé dwie pozycje):
Pieczen z szynki wieprzowej w sosie grzybowym
Kotlet schabowy
Roladki z siekanej wieprzowiny z ogdrkiem i boczkiem
Rolada drobiowa ze szpinakiem na sosie koperkowym
Duszona piers z kurczaka z szynkg dojrzewajacg i mozzarellg
Pieczona karkoéwka na ostro z warzywami
(W) Ratatouille warzywne

Dodatki do dania gléwnego (prosze wybracé cztery rodzaje):
Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone
Placki ziemniaczane
Surowka
Warzywa gotowane
Zasmazane buraczki

Deser (prosze wybrac jedna pozycje):
Sernik tradycyjny
Ciasto czekoladowe z goragcymi malinami

(W) — dania wegetarianskie

W cenie napoje (0,331/0s.) oraz kawa lub herbata
Istnieje mozliwos¢ dokupienia pakietu ,,open bar’’ na napoje bezalkoholowe 20zl/os.

Powyzsza oferta przeznaczona jest dla grup minimum 10 osobowych



Menu okolicznosciowe 85z1/os.

Zupy (prosze¢ wybrac jedna pozycje):
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zur $laski na wedzonce z kietbasg i borowikami
(W) Krem z buraka na mleczku kokosowym z papryczkami chilli

Danie glowne (prosze wybraé dwie pozycje):
Filet z dorsza na pesto pietruszkowym
Zrazy z mlodej wotowiny zawijane z boczkiem, ogdrkiem kiszonym i suszonym borowikiem
Poledwiczki wieprzowe w sosie $mietanowym z kurkami
Pieczona piers z indyka na sosie miodowo-winnym
Sznycle cielgce w sosie mysliwskim
(W) Nalesniki ze szpinakiem i ricotta

Dodatki do dania gléwnego (cztery rodzaje do wyboru):
Kluski slaskie
Placki gryczane
Ziemniaki smazone z boczkiem i rozmarynem
Kasza po staropolsku
Warzywa grillowane
Glazurowane warzywa sezonowe

Deser (prosze wybrac jedna pozycje):
Plesniak
Sernik pomaranczowy z polewa z gorzkiej czekolady

ZakaskKi (prosze wybrac trzy rodzaje):
(W) Liscie satat z warzywami, serem kozim oraz winegretem malinowym
Smazony filet z dorsza marynowany w cydrze z warzywami
Filet ze sledzia w sosie musztardowym
Pasztet wieprzowy z sosem zurawinowym
Karkéwka pieczona w czosnku i majeranku z chutney paprykowym
Pieczywo wilasnego wypieku

(W) — dania wegetarianskie

W cenie napoje (2x 0,331/0s.) oraz kawa lub herbata
Istnieje mozliwos$¢ dokupienia pakietu ,,open bar’’ na napoje bezalkoholowe 20zl/os.
Powyzsza oferta przeznaczona jest dla grup minimum 10 osobowych

Istnieje mozliwos¢ zamiany powyzszych pozycji wybierajac dania z menu okoliczno$ciowego
za 65zl/os.



Menu okolicznosciowe 110zl/os.

Zupy (prosze wybrac jedna pozycje):
Bulion z kotdunami z baraning
Zupa z lesnych grzybéw z domowym makaronem
Bogracz na wotowinie
(W) Zupa z kurek lesnych z warzywami

Danie glowne (prosze wybra¢ dwie pozycje):
Filet z tososia na porach duszonych w winie i miodzie
Duszona karkéwka z dzika z wytrawnym sosem Sliwkowym
Eskalopki cielece w sosie z grzyboéw lesnych
Pier$ z kaczki w sosie zurawinowym
Filet z sandacza na sosie chrzanowym
(W) Pierogi z kurkami lesnymi podane z oliwg

Dodatki do dania gléwnego (prosze¢ wybra¢é cztery rodzaje dodatkow):
Kaszotto z grzybami lesnymi
Kasza bulgur z zurawing i warzywami
Krokiety ziemniaczanej recznie wyrabiane
Sataty z winegretem malinowym
Kapusta modra z jabtkami
Groszek cukrowy smazony na pikantnej oliwie

Deser (Prosze wybra¢ jedng pozycje):
Sernik cynamonowo-miodowy
Tarta czekoladowa na orzechowym spodzie
(sezonowo: Tarta z owocami)

Zakaski (prosze wybra¢ trzy rodzaje):
Terrina z dorsza
Tatar z fososia
Rostbef z mtodej wotowiny z kozim serem
Pierogi z dziczyzna na sosie kurkowym
Plastry pieczonej poledwicy wotowej
Bigos ugotowany na dziczyznie i borowikach
Pieczywo wlasnego wypieku
LUB:
Deska naszych specjatow
(m.in. mi¢sa wedzone 1 pieczone, marynaty, sledzie, grillowane warzywa, sosy)

(W) — dania wegetarianskie

W cenie napoje (2x 0,331/0s.) oraz kawa lub herbata
Istnieje mozliwos¢ dokupienia pakietu ,,open bar” na napoje bezalkoholowe 20zl/os.

Powyzsza oferta przeznaczona jest dla grup minimum 10 osobowych

Istnieje mozliwo$¢ zamiany powyzszych pozycji wybierajac dania z menu okoliczno$ciowego
za 65zt/os. oraz 85z1/os.



Menu dzieciece 35z1/dz.

Zupa:

Rosét z makaronem wiasnego wyrobu

Danie gléwne:
Panierowane kawatki piersi kurczaka podane z frytkami, suréwka i ketchupem

Deser:
Zgodnie z Pafnstwa wyborem menu

W cenie napoje (soki, woda).
Oferta obowiazuje dla dzieci do 12roku zycia.



